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  فتح  بإعادة الخاصة  الإرشادات
 الفیضانات بعد  والسكن الأغذیة مؤسسات     

 
 ومخزون منشأتك تعرض بعد الفتح لإعادة التالیة الإجراءات اتخذ. المرخصة السكن أو الأغذیة لمؤسسات  مخصصة المعلومات ھذه

 .الكھربائي التیار وانقطاع الفیضانات بسبب  للتلف بك الخاص الأغذیة

 بك  الخاصة المنشأة إغلاق
 :التالیة المخاطر من أكثر أو واحدة تواجھ كنت إذا العمل عن والتوقف بك الخاصة المنشأة إغلاق علیك یجب

 ملوثة  الفیضانات میاه جمیع تعد - الغذائیة المؤسسة من جزء لأي المیاه غمر •

 المنشأة إلى الصحي الصرف میاه تسرب •

 الموظفین لاستخدام  صالحة غیر والمراحیض بالتصریف، السباكة أنابیب قیام عدم •

 تعلیمات اتباع خلال من أو بدیلة مصادر من الشرب میاه  توفر وعدم الشرب، بمیاه الغذائیة المؤسسة إمداد لمصدر المیاه غمر •
 الماء  غلي إشعار إرشادات

 المنشأة  إلى للوصول الصحي الصرف میاهب  الملوثة المیاه عبر الموظفین أو العملاء سیر ضرورة •

 الطاقة  انقطاع •

 المنشأة  في للخطر الغذاء سلامة تعرض قد التي الأخرى الأخطار  •
 

 الفتح إعادة قبل الفحص إعادة
 إلا المبنى دخول عدم یجب. الغذاء بسلامة المساس ودون بأمان العادیة العملیات استئناف إمكانیة من للتأكد  كامل ذاتي فحص إجراء یجب

 الصحة لوزارة التابع والسكن  الغذاء برنامج قیام حالة في. والكھربائي الإنشائي المجالین في الخبراء من توجیھات ظل  وفي بحذر،
 .الفتح إعادة قبل الصحة وزارة تنفذه الذي الفتح إعادة لفحص الخضوع علیك فیجب بك، الخاصة المؤسسة بإغلاق

 التعقیم
 إجراءات اتباع یجب. التعقیم قبل جیدًا وشطفھا الأسطح غسل یجب. وتعقیمھا للاستخدام القابلة الإنشائیة والأسطح المعدات تطھیر یجب

 كبیرة ملعقة 1( الملیون في جزء 200-100 بتركیز الكلور مبیض المثال، سبیل على الكیمیائي، التطھیر باستخدام والتعقیم التطھیر
. المعتمدة المطھرات من ذلك غیر  أو الملیون، في جزء 200 بتركیز الرباعي الأمونیوم مركب أو ،)الشرب  میاه من جالون 1 في مبیض
 سلامة على خطرًا تشكل قد  التي القذارة أو الكیمیائیة المخلفات أو الضارة الدقیقة  الحیة الكائنات على القضاء إلى السلیم التطھیر یؤدي

 .الأغذیة

 فة التال الغذائیة المنتجات من التخلص
 .تتضرر ولم الغلق محكمة علب في الطعام یكن لم ما الفیضانات، بمیاه اختلطت التي والعبوات الغذائیة المواد جمیع من التخلص یجب
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 التي - والحلیب البیض ومنتجات المطھي غیر والبیض والدواجن اللحوم مثل - والمجمدة المبردة الأطعمة إتلاف یجب •
 .بشأنھا الشك ساورك إذا منھا التخلص یجب. الفیضانات میاه غمرتھا

 أو التسریب، أو  الانتفاخ، خلال من العلب تلف یظھر. تالفة علب في طعام أي من والتخلص المعلبة الأطعمة فحص یجب •
 الفتح أو العادي الرص لمنع یكفي بما الشدید الانبعاج/  التكسیر أو الشدید، العمیق الصدأ أو سور،الك أو الفتحات، أو الثقوب،
 .الیدویة العلب فتح أداة باستخدام

 زجاجات( المجعدة والأغطیة  الضغط، وأغطیة اللولبیة  الأغطیة ذات حاویات في الموجودة المنتجات من التخلص یجب •
 میاه غمرتھا التي المماثل النوع من الإغلاق وأغطیة المنزوعة والأغطیة القلابة، ةوالأغطی  اللف، وأغطیة) الصودا

 .الفیضانات

 التي المماثلة والحاویات القماش أو الكرتون أو الورق أو البلاستیك من مصنوعة عبوات في المعبأة الأطعمة باسترداد تقم لا •
 .المیاه بسبب  للتلف تعرضت

 التي الملصقات أزلت  إذا مرنة أكیاس أو بالكامل معدنیة علب في التالفة وغیر تجاریاً ضیرھاتح تم التي الأطعمة حفظ یمكن •
 من جالون لكل المُبیض من كبیرة ملعقة 1 من یتكون معقم بمحلول عقمھا ثم واشطفھا جیدًا العلب بغسل قم. تقشیرھا یمكن
 تاریخ ذلك في بما منھا، الملصقات إزالة تم التي حاویاتال على الملصقات  وضع بإعادة قم وأخیرًا،. للشرب الصالحة المیاه
 .العلامات وضع  أداة باستخدام الصلاحیة انتھاء

 الاتحادي المستوى على المطبقة اللوائح متوافقة بطریقة التالفة الغذائیة المواد من وآمن وسلیم كامل نحو على التخلص یجب •
 عدم لضمان الأمر بذلك القیام یجب. منھا والتخلص ونقلھا الصلبة نفایاتال تخزین بشأن المحلي والمستوى الولایات ومستوى

 .الآدمي للاستھلاك مخصصة  مستردة أو تالفة بضائع أنھا على أخرى مرة المنتجات ھذه ظھور

 المادیة  المنشآت

 ساورك إذا. الفیضانات میاه انحسار بعد آمنة أنھا من للتأكد واختبارھا المیاه تطھیر فیجب المیاه، غمرتھ بئر لدیك كانت إذا •
 على المتوفرة التطھیر بإجراءات الخاصة المعلومات على الاطلاع فیمكنك التلوث، أصابھ قد بك الخاص البئر أن في الشك
water /  -environment/drinking-healthvermont.gov/health :الإنترنت على الصحة وزارة  موقع

disinfection )الإنجلیزیة باللغة( 

 اتباع یجب. المیاه لإمدادات المشغلة  الجھة من الشرب میاه توفر  من دالتأك فیجب العامة، المیاه لإمدادات مصدر لك كان إذا •
 .الشرب میاه من التحقق عدم حالة في  الماء لغلي الإرشادیة المعلومات

 مع الشرب میاه باستخدام جیدًا،) والأسقف والجدران الأرضیات  مثل( المادیة للمنشأة الداخلیة الأسطح جمیع غسل  یجب •
 أعلاه القسم انظر. (معقم بمحلول ومعالجتھا والرواسب، المنظفات من خالیة تكون بحیث شطفھا  جبوی  ساخن، منظف محلول

 .)التعقیم حول

 ونظام والسقف والأنابیب الجدران المثال، سبیل على( للمبنى الإنشائیة العناصر تنظیف یجب. تنظیفھ أو العفن من الوقایة •
 وإصلاحھا أخرى أضرار أي بھا التي أو الفیضانات میاه من المتضررة) ھویة الت  أنظمة/  الھواء وتكییف والتھویة التدفئة

 جدران تجدید یمكن. وإتلافھا المیاه بسبب للتلف  تعرضت التي الحوائط لوحات إزالة یجب. ممكناً ذلك كان متى وتطھیرھا
 .العفن عن الناتج للتلف تعرضت التي الأسمنت
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 یجب. الضرورة تقتضیھ ما بحسب المھنیة الخدمات فنیي استشارة یجب . الحطام من وإخلائھا عادم أنظمة  أي تنظیف یجب •
 جمیع استبدل یجب . واستبدالھا جید بشكلٍ  وتعقیمھا تنظیفھا یمكن لا والتي الماء، بسبب تضررت التي التھویة أنظمة إزالة

 .الأحوال جمیع في التھویة مرشحات

 المعدات

 یجب. الساخن والماء بالصابون جیدًا) العلب فتح أدوات ذلك في بما( والأواني الخزفیة والصحون المعدنیة الأوعیة غسل  یجب •
 كبیرة ملعقة 1 من مكون محلول في دقیقة 15 لمدة الغمر أو للشرب صالح ماء في الغلي طریق عن ذلك بعد وتعقیمھا شطفھا

 على الموجودة التعلیمات اتباع یجب. معتمد آخر معقم أي  أو الشرب میاه من جالون لكل المعطر غیر السائل الكلور مبیض من
 .الصحیحة التركیز  درجة لمعرفة المعقم ملصق

 یجب . جید بشكلٍ  ونوالصاب  الساخن بالماء الطعام تلامس لا التي والأسطح والمعدات الغسیل طاولات أسطح غسل  یجب •
 من جالون لكل المعطر غیر السائل الكلور مبیض من كبیرة ملعقة 1 من مكون محلول  باستخدام ذلك بعد وتعقیمھا شطفھا

 .الھواء تجفیف. معتمد آخر  معقم أي أو الشرب میاه

 :و الشرب میاه دامباستخ وتعقیمھا وشطفھا والأواني المعدات  لغسل حجرات بثلاث حوض أو صحون غسالة استخدام یجب •
o جالون 1 في المبیض من كبیرة ملعقة 1/2( الملیون في جزء 100-50 بتركیز الكلور مبیض استخدام یجب 

 .الطعام تلامس التي  والمعدات للأسطح المعتمدة المعقمات من غیره أو) الشرب میاه من

o لآلات( الكلور من الملیون في جزء  50 بتركیز  إم نھائیاً معقمًا شطفاً المیكانیكیة الصحون غسالات توفر أن یجب 
 ).الساخن بالماء التعقیم لآلات( فھرنھایت درجة 180 عند النھائي التعقیم شطف أو) الكیمیائي التعقیم

o مقیاس توفیر ویجب الكیمیائي، للتعقیم المناسبة المعقم قوة لضمان معتمدة اختبارات مجموعة تتوفر أن یجب 
 درجة 180 إلى الساخن الماء وصول من للتحقق الحرارة لدرجة حساس شریط أو حرارة أقصى لتسجیل

 .فھرنھایت درجة 170 إلى الإناء سطح حرارة درجة وصول أو فھرنھایت

o من الأمر بھذا القیام یتم. مرات ثلاث والتعقیم والشطف الغسیل دورة خلال من فارغة الصحون غسالة تشغیل یجب 
 والأواني المعدات  غسل قبل داخلیاً وتعقیمھا تنظیفھا تم قد  الصحون غسالة أن من والتأكد ،المیاه خطوط غسل أجل

 .فیھا الموجودة

 جمیع من الطعام، لتخزین المستخدمة الثلاجة معدات من وغیرھا المبردة، والتخزین العرض صنادیق  تنظیف یجب •
 .التنظیف قبل وسوائلھا الملوثة المنتجات

 خالیة تكون بحیث شطفھا  ویجب ساخن، منظف محلول باستخدام والخارج الداخل من جیدًا المبردة ینالتخز معدات غسل  یجب •
 والفجوات والشقوق والزوایا  التھویة وفتحات الصرف ومناطق بالإضاءة خاص بشكلٍ  الاھتمام یجب  والرواسب، المنظفات من

 حول  أعلاه القسم  انظر. (معقم محلول باستخدام فة النظی  الأسطح جمیع معالجة یجب. الأبواب وحواشي الأبواب ومقابض
 .)التعقیم
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 استبدال  فیجب  المذابة، الغذائیة المواد أو الفیضانات بسبب ذلك إلى وما والخراطیم الأبواب وحواشي العزل تلف حالة في •
 .منھا التخلص أو الثلاجة معدات من وغیرھا التخزین وصنادیق المبردة العرض صنادیق

 .مكانھا في لتنظیفھا مصممة تكن لم إذا واستبدالھا المعدات في الموجودة المرشحات جمیع إزالة یجب •

 ذلك في بما المیاه، خطوط جمیع شطف ویجب  المشروبات، موزعات ومرشحات الثلج صنع آلة مرشحات جمیع استبدال یجب •
 .دقیقة 15 إلى 10 من تتراوح لمدة الثلج، صنع آلة في المیاه وخطوط البخار میاه خطوط

 وصندوق  الثلج صنع حجرة( الداخلیة الأسطح تنظیف یجب. الثلج صنع آلات في الموجود الثلج جمیع من التخلص یجب •
 .دورة كل مع الثلج من والتخلص  دورات، ثلاث  خلال من الثلج صنع آلة عملیة تشغیل یجب. وتعقیمھا) التخزین

 .الاستخدام استئناف قبل جیدًا اوتعقیمھ الأحواض جمیع تنظیف یجب •

 .جوانب جمیع من سلامتھا  على الحفاظ یتم وأنھ تعمل، أنھا من للتأكد المعدات فحص یجب •

 الخدمة ممثل أو المحلیة المرافق  شركة أو الحرائق مكافحة إدارة جانب من جیدًا وفحصھا المواقد وحدات تنظیف یجب •
 .استخدامھا قبل المعتمد

 الأغذیة  حرارة جاتدر على الحفاظ یجب

 الكبیرة والمجمدات الكبیرة، والثلاجات المفتوح، السقف ذات والمجمدات الثلاجات عرض صنادیق جمیع أن من التحقق  یجب •
 المواد وضع قبل) التجمید حالة في أو فھرنھایت درجة  41(≤ باستمرار الباردة الحرارة درجات على الحفاظ على قادرة

 .الوحدات في الغذائیة

) فھرنھایت درجة 135(≥ المناسبة الطھي حرارة درجة إلى التسخین یمكنھا التسخین معدات أن من التأكد یجب •
 41(≤ مناسبة حرارة درجة عند الأطعمة على الحفاظ یمكنھا التبرید معدات أن من التأكد یجب. النیئة الحیوانیة للأطعمة

 ).فھرنھایت درجة

 جید بشكلٍ  تعمل) التسخین وإعادة والتبرید الطھي مثل( الطعام إعداد في المستخدمة المعدات جمیع أن من تحقق •
 .الاستخدام قبل صحیح نحو على ومعایرة

 والاستلام  الغذاء مصدر

 بالتخزین تتأثر لا والتي مسبقاً والمعبأة والمجمدة والطازجة النیئة الأغذیة ذلك في بما الأغذیة، جمیع استلام عدم یجب •
 .معتمد غذائي مصدر من إلا للأكل، الجاھزة والأطعمة

 .استخدامھ عدم ویجب فاسدًا الفیضانات میاه لامس الذي الطازجة المنتجات من للأكل الصالح الجزء یعد •

 الغذاء  ذلك ضمان عن مسؤول شخص الأغذیة یستلم أن یجب •

 ألا یجب. أخرى فتحات أو ندوب أو  شقوق بدون سلیمة تكون أن ویجب الحرارة، درجة متطلبات العبوات تستوفي أن یجب •
 .المتسخة الملصقات أو العلب في ثقوب أو خدوش بھا أو منتفخة المعلبة الأغذیة تكون

 درجة 41 من أقل حرارة  درجات  في أو تجمید حالة في  الحرارة، درجة في التحكم تستلزم التي الأغذیة، استلام یجب •
 .المبرد للتخزین فھرنھایت
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 ت الآفا مكافحة
 ملامسة أسطح أي وتعقیم  المیتة الآفات من التخلص یجب. المنشأة دخلت تكون قد آفات/  قوارض أي اختفاء من التأكد یجب •

 .الآفات مستھا للأغذیة

 .المستقبل في القوارض أو الآفات دخول لمنع بإحكام المنشأة في الفتحات جمیع إغلاق یجب •

 .والذباب القوارض منع أجل من لإبعادھا مغلقة عبوات في الفاسدة أو الملوثة الصلبة الأطعمة من التخلص یجب •

 الموظفون 

 .الیدین لغسل) الأقل على فھرنھایت درجة  100 درجة عند( دائم بشكلٍ  للشرب الصالح الدافئ والماء الصابون استخدام یجب •

 على استخدامھا عند الجراثیم ضد فعالة غیر یديالأ معقمات تعتبر. الیدین غسل بعد إلا الیدین معقمات استخدام  یجوز لا •
 .والصابون بالماء الیدین غسل عن  بدیلاً  تعتبر ولا المتسخة، الأیدي

 الملاقط استخدام علیھم یجب ذلك، من بدلاً  ولكن، العاریة، بأیدیھم للأكل الجاھزة الأغذیة ملامسة عدم الموظفین على یجب •
 .واحدة لمرة تستخدم ي الت  القفازات أو الورقیة المنادیل أو

 النظیفة الأسطح على العمل أو للأطعمة، الیدوي التحضیر  في العمل عدم مفتوحة بجروح المصابین الموظفین على یجب •
 الجروح كانت إذا. واحدة مرة تستخدم /  واحدة لمرة  الاستعمال ذات الأواني مع التعامل أو للأطعمة، الملامسة والمعقمة
 فیمكن البلاستیكیة، والقفازات  للماء المانعة الضمادة أو الأصابع غطاء مثل للماء، مقاوم  زدوج م بعازل  مغطاة المصابة
 .الطعام مع العمل مواصلة للموظف

 48 بعد إلا العمل  إلى یعودوا ألا ویجب العمل، مباشرة عدم الیرقان أو الإسھال أو بالقيء المصابین الموظفین على یجب •
 .عراضالأ توقف من الأقل على ساعة


	إغلاق المنشأة الخاصة بك
	إعادة الفحص قبل إعادة الفتح
	التعقيم
	التخلص من المنتجات الغذائية التالفة
	المنشآت المادية
	المعدات
	يجب الحفاظ على درجات حرارة الأغذية
	مصدر الغذاء والاستلام
	مكافحة الآفات
	الموظفون

